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Net rates, service & VAT included 

 

  
 

 
LA  CARTE  

 
Les Entrées / Starters 

 

 

 

      L’incontournable Vitello Tonnato, câpres, olives, oignons frits, tome fraîche râpée      17€            
                                   Vitello Tonnato, capers, olives, fried onions, tome cheese 
                                                                                                                                                                         
Asperges, crumble noir, gelée de tomates, neige de chèvre, citron confit et verveine         15€                                                 

Asparagus, black crumble, goat cheese, confit lemon and verbena 

---- 

                 Œuf mollet en tempura, champignons en persillade, espuma sauce tartare         13€ 
Poached egg tempura, mushrooms and tartare sauce espuma 

---- 

    Tataki de thon en croûte de sésame, marinade asiatique, mayonnaise wasabi,                 21€ 
salades d’herbes   

Tuna tataki, asian dressing,  sesame crust, wasabi mayo, herbs salad  
                                        

                                                                              ---- 

             Gravlax de saumon à la betterave et son crémeux, blinis, vinaigrette aneth            19€ 

Salmon Gravlax, beetroot cream, blinis and dill dressing 

 

 



 

Prix nets - Service compris 
Net rates, service & VAT included 

 

 

 

 

 

Plats / Dishes 

  

 
       Filet de bœuf, polenta aux olives et tomates, crémeux d’oignons caramélisés,             33€ 

                                                mini légumes printaniers, jus corsé                
Beef filet, olives and tomatoes polenta, caramelised onion cream,  

spring vegetables and red wine sauce 

                                                                                                               
---- 

 
Carré d’agneau en croûte d’herbes, mini tomates provençales, purée de patates                29€ 

 douces, fèves et émulsion au lard                                   
Crusted Rack of lamb, tomatoes, mashed sweet potatoes , fava beans 

and lard emulsion 
                                                                                                           

---- 

 
     Pavé de lieu jaune, wok de légumes, persillade de moules, écume citronnelle              25€ 

              Pollack fish, vegetables wok, mussels in parsley and lemongrass foam 
                                                                                                        

---- 

 
Turbot façon meunière, choux fleur de couleurs, tombée d’épinards et salicornes               31€ 
                     Turbot, colored cauliflower, spinach, glasswort and butter sauce 

                                                                                                                                                                 
 ---- 

 
                           Risotto d’épeautre, condiments riviera, sauce parmesan                                23€ 
                                   Spelt  risotto, riviera condiments, parmesan sauce                                                 
                                                                                                                                                                  
 
 
 
 
 
 

Carte élaborée par le Chef Lucas WIGAND et son équipe. 
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                             Les Fromages / Cheeses 
 

 

 

                      Sélection de la fromagerie du Cannet « Mons Fromager & Affineur »               14€ 
Selection of cheeses from Le Cannet  

(Meilleur ouvrier de France) 
 

 

 

 

 

Les Desserts / Desserts 
 
 

        Sélection de pâtisseries                    12€ 
 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


