
 

Prix nets - Service compris 
Net rates, service & VAT included 

 

       

 

LA CARTE  

 
Les Entrées / Starters 

 

      L’incontournable Vitello Tonnato, câpres, olives, oignons frits, tome fraîche râpée      17€            
                                   Vitello Tonnato, capers, olives, fried onions, tome cheese 
                                                                               ----                                                                                       
Tartare d’espadon, vinaigrette lait de coco, gingembre, copeaux de radis de couleurs,       15€ 
                                                                         riz soufflé          

Swordfish tartar, coconut milk vinaigrette, cucumber, ginger,  

colored radish shavings, puffed rice 

---- 

              Gaspacho de tomates jaunes, stracciatella, nectarines, sorbet d’huile d’olive       13€ 
                                                                         noisettes 

Yellow tomatoes gazpacho, stracciatella, nectarines, olive oil sorbet, 
roasted hazelnuts 

---- 

            Mini tacos de langouste au curry, guacamole, piment rouge, sauce coriandre              21€ 

Mini curry lobster, guacamole, red pepper, coriander sauce                                  
                                                                              ---- 

             Tentacules de poulpes en persillade, aïoli, sucrine, palets de pomme de terre, 

                                                               légumes croquants, huile de céleri                                   19€ 

Octopus tentacle with parsley, aïoli, potatoes puck, cruchy vegetables, 

                                                                         celery oil 

 

 



 

Prix nets - Service compris 
Net rates, service & VAT included 

 

Plats / Dishes 

  
 

 

 

 

            Filet de bœuf, baba ganoush, poivron confit, artichaut, sauce chimichurri               33€ 
               Beef filet, baba ganoush, candied pepper, artichoke, chimichurri sauce 
                                                                                                               

---- 

 
                                          Saltimbocca de veau, gremolata, panisse, tapenade, jus corsé                     

29€                             
Saltimbocca veal, parsley, garlic, limon zest, panisse, tapenade, strong juice 

                                                                                                           
---- 

 
             Sébaste façon Bouillabaisse, palourdes, salicornes, pommes de terre safranées,       25€ 

pois gourmand, huile pimentée         
Redfish bouillabaisse style, clams, glasswort, saffron potatoes, spicy oil 

                                                                                                       
---- 

 
Pavé de thon mi-cuit, purée de fenouil à l’ail noir, courgettes jaunes grillées, petits pois,     29€             

condiments tomates séchées, émulsion curcuma 
                     Semi-cooked tuna steack, mashed fennel with black garlic, grilled yellow 

zucchini, peas, dried tomatoes condimants 
                                                                             

 ---- 

 
                              Risotto, riz noir à la truffe, émulsion au parmesan, huile basilic                    23€ 
                                   Spelt  risotto, riviera condiments, parmesan sauce                                                 
                                                                                                                                                                  
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Carte élaborée par le Chef Lucas WIGAND et son équipe. 
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                             Les Fromages / Cheeses 
 

 

 

                      Sélection de la fromagerie du Cannet « Mons Fromager & Affineur »               14€ 
Selection of cheeses from Le Cannet  

(Meilleur ouvrier de France) 
 

 

 

 

 

Les Desserts / Desserts 
 
 

        Sélection de pâtisseries                    12€ 
                                                "Pâtisseries maison by Stéphane Saluzzo" 

 
 

"Dans la pure tradition artisanale, la famille SALUZZO confectionne ses pâtisseries sur Mouans 
Sartoux depuis 1936. Toutes nos douceurs sont fabriquées à base de produits frais et nobles." 

 
 

 
 

 
Origine des viandes : 

Bœuf : France 

Veau : France 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


